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willkommen in einer Welt des Genusses und der Kreativitat - wo jede
Mischung ein Abenteuer und jeder Schluck eine Geschichte erzahlt.

Unsere Barkarte ist mehr als nur eine Auswahl an Getranken - sie ist eine
Einladung, auBergewoéhnliche Aromen zu entdecken, handwerkliche
Prazision zu erleben und sich von einem Hauch Magie verzaubern zu lassen.

Ob klassische Cocktails oder innovative Kreationen, ob vertraute
Lieblingsdrinks oder neue Geschmackshorizonte - hier finden Sie den

perfekten Drink, der lhren Abend unvergesslich macht.
Lassen Sie sich inspirieren und entdecken Sie die Kunst des GenieBens neu.

SCHON, DASS SIE DA SIND!
IHR BAR TEAM

Offnungszeiten: Taglich von 17:15 — 00:30 Uhr



LILLET BERRY
Lillet Blanc?, Schweppes Wild Berry13

TIOJNTO
Tio Pepe, Sprite, Minze

V.W. COCRTAIL

Martini Bianco, Williams Birnenbrand

BOMBAY CRUSHED
Bombay, Kumquats, Maracujasaft

ROWI - SPEZIAL
Vodka, Limette, Orange, Pfirsichlikor?,
Maracujasaft, Tonic!3

CAIPIRINHA
Cachaca, Limette, Rohrzucker

LITTLE PARADISE (/\LKOHOLFRE[)
Karamelsirup, Vanillesirup, Sahne, Ananassaft

SCHUTZENGEL (/\I,KOI IOLFREI)
Limette, Apfelsaft, Maracujasaft

TROPICAL COOLER (ALKOHOLFREI)

Maracujasaft, Zitronensaft, Bitter Lemon®?!3

IPANEMA (ALKOHOLFREI)
Limette, Rohrzucker, Ginger Ale

Wiirfeln Sie den Preis Ihres Cocktails.

HAPPY HOUR

MITTWOCH UND SAMSTAG 17.15 UHR BIS 18.15 UHR



CASER LSO A



ALLTAdY

Pre-Dinner Highlights — der elegante Start in den Abend.

CAMPARI ORANGE

Campari?, Orangensaft
9

APEROL SPRITZ

Aperol?13, Prosecco?, Soda
9.5

HEMINGWAY

Havana Club 3y, Triple Sec, Limettensaft, Sekt”
10.5

LILLET BERRY

Lillet Blanc?, Schweppes Wild Berry?13
9.5

MANHATTEN

Canadian Whisky?, Vermouth rosso’, Angostura?
9

HUGO

Prosecco?, HolunderblUtensirup?, Limette, Minze
9.5



ROWI - SPEZIAL

/ Vodka, Limette, Orange, Pfirsichlikor?, Maracujasaft, Tonic3
N

SUNSHINE IN SACHSA

Gin, Aperol?'3, Orangensaft, Pfirsichsirup?, Zitrone
1




Fruchtig, Frisch und einfach unwiderstehlich — der

Sommer im Glas.

ROWI ON THE BEACH

Vodka, Cranberrysaft, Ananassaft, Melonenlikor?, Limettensaft
10




Ein harmonischer Martini-Twist, gepragt von der fruchtigen Siiie

reifer Schlehen und sanften Krauternoten - inspiriert vom Harz

LUCHS SIGNATURE MARTINI

“Der Luchs” Sloe Gin, “Der Luchs” Dry Gin, Noilly Prat
14



NIO

Monkey 47
47,0 % Vol. | 4cl |13

Tanqueray No. Ten
473 % Vol. | 4cl |10

Servierempfehlung:
Mit Fever Tree Indian Tonic Water
4

Gin Mare )
47,0 % Vol. | 4cl |13 )

=

Servierempfehlung:
Mit Fever Tree Mediterranean Tonic Water
4

The Botanist
46,0 % Vol. | 4cl | 10

Hendrick 's pa—
44,0 % Vol. | 4cl |10 ©re
Bombay Sapphire

40,0 % Vol.| 4cl |7 ('

/
J/

Servierempfehlung:
Mit Thomas Henry Tonic Water
4

The London No. 1
47,0 % Vol. | 4cl |10

Beefeater
47,0%\Vol. | 4cl |7 =i

<

A

Servierempfehlung:
Mit Schweppes Dry Tonic Water
35
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BIERE VOM FASS

RoWi-Hausbier?
hell oder dunkel
0,251] 3,6

0,401| 4,8

Radeberger”
0,251] 3,6
0,401 ] 4,8

Altenauer?
0,301 4
0,50 1|53

BIERE AUS DER FLASCHE

Schoéfferhofer Weizen?
hefetrib, kristallklar, dunkel, alkoholfrei
0,501 5,7

Schoéfferhofer Weizen Grapefruit2,¢,A
0,331]| 3,8

Clausthaler alkoholfrei?
0,331]38



ROSEWEINE

Syrah rosé Cheval D’'Or
trocken?

0218

Cheval d'Or, Sudfrankreich

Blauer Portugieser Rosé
feinherb?

0,219

Markus Pfaffmann, Pfalz

WEISSWEINE

Riesling, trockenA
0,218

Weingut Kloster Eberbach,
Hessische Bergstral3e

Grauburgunder, trocken?
0211]9
Weingut Kirchner, Pfalz

Pinot Grigio trocken?
02119
Saccetto, Italien

Sauvignon Blanc, trockenA
021]8
Cheval d‘Or - Frankreich

Riesling, feinherb?
02119
Weingut Josef Rosch, Mosel

Morio Muskat, lieblich?
021]9

Weingut Dr. Hinkel,
Rheinhessen

ROTWEINE

Spatburgunder, trocken”
0,21]8

Weingut Jechtinger, Baden,
Kaiserstuhl

Maximo Tempranillo, trocken?
0,219

Maximo Spanien DO, Kastilien-La
Mancha

Neprica Primitivo Puglia IGT,
trocken”?

0,211

Tormaresca — Antinori, Italien
Aqulien

Cuvée Rot, halbtrocken?
0219

Weingut Kloster Pforta, Saale-
Unstrut

Framersheimer Dornfelder,
lieblichA

021]9

Weingut Dr. Hinkel, Rheinhessen

WEINE
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besign by saviy?®

LUSATZSTOFFE & ALLERGENE

Zusatzstoffe

1 - mit Geschmacksverstarker
2 - mit Farbstoff

3 - mit Konservierungsstoffen
4 - mit Nitritpokelsalz

5 - mit Nitrat

6 - mit Antioxidationsmittel

7 - geschwefelt

8 - geschwarzt

9 - gewachst

10 - mit Phosphat

11 - mit SUBungsmittel

12 - enthalt eine Phenylalaninquelle

13 - chininhaltig
14 - koffeinhaltig
15 - mit Taurin

Allergene

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krustentiere

C - Eier

D - Fisch

E - ErdnUsse

F - Soja

G - Milch und Milchprodukte

H - Schalenfrichte (Mandel, Haselnuss etc.)
| - Sellerie

J - Senf

K - Sesamsamen

L - Schwefeldioxid und Sulfite

M - Lupinen

N - Weichtiere

(sowie daraus gewonnene Erzeugnisse)

Hinweis: Alle Preisangaben erfolgen in Euro (€), sofern nicht anders angegeben.
Plecase note: All prices are stated in Euros (€), unless otherwise specified.

Unsere Barkarte zeigt nur eine Auswahl

entdecken Sie vor Ort viele weitere Genussmomente

Our bar menu shows just a selection - discover a variety of more moments of pleasure on site..



